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SPECYFIKACJA PIECZYWA

Nazwa produktu (nazwa srodka

Drozdzowka tradycyjna z marmolady

spoZywczego)
Nazwa handlowa/ nie do sprzedazy Drozdzowka tradycyjna z marmolada
Rodzaj pieczywa Produkt cukierniczy

Nazwa i adres producenta (taki sam
jak w KRS)

Jan-Dar spétka z ograniczong odpowiedzialnoscia
89-200 Szubin, Zamos¢ ul. Rzemiesinicza 2 NIP: 953-
22-70-495

Masa netto

100g

Wymiary produktu (dfugosc,
szerokosc, grubosc)

niewymagany

Wymagania organoleptyczne (wyglgd
zewnetrzny, barwa, smak, zapach itd.)

Wyglqd prawidiowy, barwa od jasnobrqzowej do
brgzowej, ksztatt okrqggfly, ozdobiona marmoladyg,
lukrem lub cukrem pudrem, smak prawidfowy,
stodki, zapach swoisty bez obcych.

Ciasto mleczne 10,000 kg
Marmolada wieloowocowa 3,000 kg
Pomada 1,000 kg
Cukier 1,000 kg
TOTAL | 15,000 kg/ 150szt

Sktad (informacja do umieszczenia w
miejscu sprzedazy lub na
opakowaniu): (% zawartosc
sktadnikow malejgco, prosze podac typ
dla mgk, skfadniki zfozone prosze
rozpisac- wg. stosownych aktow
prawnych regulujgcych oznakowanie
opakowan jednostkowych)

Sktadniki: ciasto mleczne [ maka pszenna; kwas
pszenny (woda; maka; bakterie do kwasu- produkty
przemiatu pszenicy,skrobia pszenna,woda,stod
pszenny); woda; jaja; mieszanka piekarnicza (cukier;
maka pszenna; suszone jajka, sol jodowana biatko
pszenne; emulgator E472e,E 482; dodatki
piekarnicze- difosforan, ES00; polepszacz do maki
E300; zageszczacz- maka guar; barwnik- betakaroten;
enzym; regulator kwasowosci- E341); olej
stonecznikowy; drozdze piekarskie; mieszanka
piekarnicza- polepszacz (maka pszenna; gluten
pszenny; emulgator mono- i diglicerydy kwaséw
ttuszczowych estryfikowane kwasem mono- i
diacetylowinowym E472e; cukier; stabilizatory:
difosforany E450, fosforany wapnia E341, guma guar
E412; glukoza; maka stodowa: jeczmienna,pszenna;
olej stonecznikowy; srodek do przetwarzania maki-
kwas askorbinowy E300; enzymy piekarskie; drozdze
piekarskie nieaktywne)] marmolada wieloowocowa
(zageszczony przecier jabtkowy; cukier; regulator
kwasowosci- kwas cytrynowy; substancja
konserwujaca- sorbinian potasu; barwnikE124)
pomada (cukier; syrop glukozowy; woda; substancja
zageszczajaca E412; substancja konserwujgca E202;
regulator kwasowosci E330 stabilizator E420); cukier.

Alergeny

Alergeny wg sktadu
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moze zawiera¢ make pszenng, mleko, jaja, orzeszki
ziemne, soje, orzechy, nasiona sezamu, seler,
gorczyce, tubin i ich produkty pochodne

Obecnos¢é GMO (Tak/Nie) Nie
Wartos¢ odzywcza (zgodnie z Wartos¢ 100¢g *RWS
_ : 5 A A
rozporzqdzeniem UE 1169/2011 w SoaTes bioduity h:zjtifgfj
sprawie przekazywania konsumentom | wartoéc
informacji na temat Zywnosci) energetyczna 434 21.7
[ki/kcal]
Tt
uszcz [g] 8.2 11.7
- w tym kw. tf.
nasycone [g] L7 8,8
Weglowodany 82.3 31,7
[g]
igv]v tym cukry 183 426
Btonnik [g] 0.2 0.9
Biatko [g] T2 14,5
Séd [g] 0.4 18,3
Sol [g] 1,0 18.3

*Referencyjna wartosé spozycia dla przecietnej osoby dorostej (8400K)/2000kcal)

Parametry fizyko-chemiczne
(wilgotnosc, kwasowosc, zawartosc
cukrow ogotem, zawartosc ttuszczu,
zawartosc soli itp.)

Zgodne z PN-A-74108:1996

Cechy mikrobiologiczne

Zgodnie z obowigzujacymi aktami prawnymi

Metale cieikie

Zgodnie z obowigzujacymi aktami prawnymi

Okres trwatosci

do 1D

Warunki przechowywania

<25°C temperatury

Zdjecie etykiety/opakowania (opisy na
opakowaniu jednostkowym)

Produkt pakowany kazdorazowo na zyczenie Klienta w
sklepie firmowym w opakowania papierowe. Nie wymaga
opisu na opakowanlujednostkowym wagi na
dostepnosc specyfrkaq l\

Data, stanowisko i czytelny podpis
osoby upowaznionej do podpisywania
umow
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